Staz slovenskych Ziki na SS TEGA

Stfedni Skola technickd a gastronomicka Blansko
privitala ve dnech 8. — 14. inora 2026 Sest zaka
advé pedagozky ze Stfedni odborné skoly
obchodu a sluzieb v Puachové. Tydenni staz
probéhla v ramci projektu Chuté naseho dedictvi,
realizovaného s  podporou  Mezinarodniho
visegradského fondu v programu V4 mini grant.

Kazdy pracovni den byl tematicky vénovan jednomu folklornimu svatku. Uvod dne patfil
prezentaci, kterou si pfipravili naSi z&ci — predstavili historické souvislosti, tradice
I gastronomické zvyklosti spojené s danym obdobim. Na tuto ¢ast navazovala prakticka vyuka
ve $kolni restauraci, kde studenti pod vedenim Mgr. Sedlackové a M. Kostikové pripravovali
tradicni 1 mén¢ znamé pokrmy.

Kromé odborného programu byl pfipraven také doprovodny program zaméfeny na vzajemné
poznavani. UskuteCnil se turnaj v bowlingu, spoleCenskd vecete v blanenskych podnicich
Hungry Bear a Bibistro i dalsi aktivity podporujici neformalni setkdvani zakl (viz nize).
Podékovani patii rovnéz Domovu mladeze pii nasi Skole, ktery stazistim poskytl po cely
tyden zazemi.

Nize ptinasime pohled slovenské strany na prub¢h staze v Blansku:

Tyidennd odbornd mobilita Ziakov 7 SOS 0S 7 Pichova v Blansku (V4 mini

grant)

V dioch 8. 2. — 14. 2. 2026 sa ziaci Strednej odbornej Skoly obchodu a sluZieb, Ul. I. mdja
1264, Puchov zucastnili krdatkodobého projektu mobilit v programe VySehradské fondy / V4
mini grant. Ide o maly grantovy projekt V4, zamerany na vzdeldvanie, mobilitu Ziakov
a odbornu spoluprdacu krajin VySehradskej skupiny. Mobilita prebehla v meste Blansko
V spolupraci s partnerskou Strednou Skolou technickou a gastronomickou TEGA v Blansku.

Pocas pobytu boli Ziaci ubytovani v Studentskom interndte, stravovani v Skolskom zariadeni
a aktivne zapojeni do odborného vycviku, exkurzii a sprievodnych aktivit. Odborny program
v Skolskej kuchynke bol tematicky rozdeleny na Masopust, Vel’kii noc, Vianoce a Svitého
Huberta. Ziaci pracovali spolu s ceskymi rovesnikmi a pripravovali tradicné jedld ceskej
a moravskej kuchyne. Sucastou programu bolo aj varenie pod vedenim ceského Séfkuchara
Jana Rimplera.

Popoludnajsi program doplnili odborné a pozndvacie exkurzie, vratane navstevy mesta Brno
s prehliadkou vyznamnych pamiatok. Pocas spiatocnej cesty mali Ziaci moznost navstivit
aj priepast Macochu, jednu z najznamejsich prirodnych zaujimavosti regionu.

Projekt, realizovany s podporou VySehradskych fondov, priniesol Ziakom i pedagogom nové
odborné skusenosti, podporil medzinarodnu spoluprdacu a obohatil ich o cenné kulturne
a gastronomické zazitky. Dakujeme partnerskej Skole v Blansku za profesiondlny pristup
avludne prijatie. Verime, Ze na tuto uspesnu spolupracu nadviazeme aj v buducnosti.
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