V rdmci projektu Objevujeme regionadlni italskou gastronomii, ktery je financovan z programu
Erasmus+ vyjelo na prelomu listopadu a prosince Sest stazistl a stazistek oboru Kuchar-cisnik
absolvovat c¢trnactidenni odborny vycvik v partnerské skole IP Crotto Caurga v italské
Chiavenné. Pavlina, Magdalena, Michaela, Simona, Martina a Alois bydleli v hostitelskych
rodindch a kazidy den dochdzeli na pracovisté v partnerské Skole tak, jako jejich italSti
spoluzaci. Naucili se pripravovat nékteré typické italské pokrmy a zlepSili si svou schopnost
komunikovat v angli¢tiné. Zjistovali také informace o ekologickém nakladani
s potravinarskymi odpady, nebot nasi partnefi jsou nositelé ocenéni Green school. Navic pro
né partnerska Skola pfipravila odpoledni aktivity, takZe poznavali gastronomii i krasu
Lombardie doslova viemi smysly. Na staZzi doprovazeli nase Zaky ucitelé odbornych
pfedmétil a odborného vycviku pani Koubkovd a pan Zabka. Daldich Sest 74k nebo Zakyh
bude mit pfilezitost absolvovat stejnou staz na jafe. A navstivi nas opét také Zaci
a pedagogové z IP Crotto Caurga.

Prohlasujeme, Ze cldnek vyjadfuje ndzor autora a Evropskd komise neodpovidd za pouZiti
informaci, jeZ toto sdéleni obsahuje.
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